
 

fürs Herzen ..........  
 

Mousse au Chocolate mit Minze    
Belgische Schokolade zu leichter Mouse verarbeitet und mit Minze parfümiert                               8 

 
Kaiserschmarrn mit Zwetschgenröster                             
Luftiger Schmarrn mit fruchtiger Beilage                                    12 

 
Apfel- oder Topfenstrudel mit Vanilleeis                                                                    6 

  

flüssiges........ 
 

Ingwer-Karotten Cremesuppe mit Croutons und Chili-Öl 
Pikanter Ingwer in Kombination mit Vorarlberger Karotten                           6 

 
Frühlingskräuter-Rahmsuppe mit Gemüseperlen 

Regionale Feld & Wiesenkräuter mit Rahm verfeinert                             6 

 
Rinderbrühe mit Flädle oder Leberknödel oder Griessnockerl 
Klassische  Rindersuppe mit den typischen Österreichischen Einlagen      6 

kleines........ 
 

Rinder Carpaccio vom Simmentaler Filet 
mit Cipriani-Sauce & Rucola 

Hauchdünn geschnittenes Rinderfilet, vollendet 
mit der originalen Cipriani-Sauce                          18 

 
Büffel Mozzarella mit geschmolzenen  
Kirschtomaten & Basilikumeis         
Erfrischendes Basilikumeis kombiniert mit Mozzarella 
und warmen Tomaten                                                     14 

 
Caesar Salat mit Speck & Croutons                        9        
Romano Salat mit klassischem Ceasar Dressing 

 
oder mit Puten Streifen                                         16 

vom Lande........ 
 

Pulled Pork mit Heurigen Erdäpfel    
Rauchiger  BBQ  Duroc 
Schweineschopf mit Frühjahrs-
Erdäpfel, Cole Slaw                       17 

  

Rindersteak mit Pfeffer-Cognac 
Sauce, Bratkartoffel & Gemüse                             
Abgehangenes Rinderfilet vom 
Simmentaler Bergrind in einer 
feurigen Pfeffersauce                32 

 
Almrind Filetstücke mit Pilzrahm- 
sauce & Rösti     
Zarte Filetstückchen vom 
Simmentaler Rind in einer 
cremigen Sauce                      23 

 
Maishuhn-Filet mit Salbei und 
Parmaschinken an Tomaten 
Spaghetti   
Mit frischem Salbei und Schinken 
unter der Haut gefülltes Maishuhn  
                                   18   

aus dem Wasser........ 
 

Gegrilltes Lachsfilet würzig  glaciert mit Basmatireis und Zuckererbsenschoten  
Mit Honig und Gewürzen zubereiteter saftiger Lachs  
an knackigen Erbsenschoten                                24 
 
Garnelenpfanne mit Olivenöl, Gemüse und  Weißbrot              
In Olivenöl und frischem Knoblauch geschmorte Garnelen und leichtes mediterranes 
Gemüse                  32 

aus dem Garten..........  
 

Vegi-Burger mit Sellerie, Pflaumen-Sojasauce und 
Champignons                 
Schmackhafter Bio Sellerie mit Süß-Saurer 
Pflaumensauce veredelt                                  16 

 
Käsespätzle mit Gurkensalat        
Hausgemachte Spätzle mit Vorarlberger  
Bergkäse und herzhaftem Gurkensalat          14 

  

für die Vollender........ 
 

Knackiger Salatteller  
mit Balsamico, Himbeere   
oder Caesar-dressing      4 

Basmati Reis                     3 

Pommes frites                 3 

Bratkartoffel                   3 

Marktgemüse                  4 

Sollten Sie Allergien und/oder 
Lebensmittel Unverträglichkeiten 
haben, können Sie jederzeit gerne 

unser Team darauf ansprechen, 
wir bemühen uns auf alle  

Eventualitäten Rücksicht zu 
nehmen! 

Bitte fragen Sie auch nach unserer 
Allergenliste, falls Sie diese 

benötigen. 

für wahre Kenner.......... 
 

Burger vom Jungrind mit Guacamole, Speck, Rote Zwiebeln, Paprika, 
Tomate und Pommes frites   
Ausgesuchtes Rindfleisch knuspriger Speck, exotische Gewürze 
kombiniert in einem Burger                                                     18 

 
Club Sandwich mit Pommes frites   
Frisches Hühner-Filet und rauchiger Speck mit Ei, Tomaten und Salat im 
Toast                                                                                16 

 
Croque Monsieur mit Pommes frites & Preiselbeeren 

Herzhafter Käse im Sandwichbrot in Butter gebraten und gratiniert       14  

Alle Preise in €uro inklusive MwSt. 


